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Catering
Alles, was

Lhr Genzefserberz
hoher schlagen ldsst.

Sze Lieben frische Zutaten,

haben einen hohen Qualititsanspruch
und erfreuen sich am guten Geschmack?
Dann sind Sie bei uns

in den besten Hdinden.

Wir und unser leam,

mit ;aﬁrzeb?frefnger Erfabrung,
sorgen dafiiv, dass lhre Feier zu einem
unvergesslichen Fest wird.

Rufen Sie uns einfach an.

Wir verwibnen Sie und lhre Gdste
sehr sebr gerne mit kulinarischen
Kistlichkeiten aus unsevem Hause,

Volker und Elke Rupp ™

Saéfﬁéeﬁv#:ﬂ:m e i
& mit Braten- und Salamishezialititen

 mit Forellenfilet und Mﬂf&ﬂﬁ!ﬁﬂgﬁ'ﬁﬁﬂé‘
& mil internationalen K}zmpeszudrm

Edle Feinkostsalate im Finger-Food-Glas

. Waldorfialat
. ® Griechischer Bawernsaleat

Blétterteigspezialitiien

® Mini-Schinken-Kdise-Croissant

* Mini-Vollkorn-Geméise-Schiaufen

# Mini-Kdse-Schnecken

* Blatterterg-Lauchiaschen

* Blitterteig-Tomatentaschen

Mini-Wrap ,,Chicken*
Mini-Weizentortillias gefiillt mit gebratenem
Habnchenfleisch, zarten Mobrenstreifen in
orientalischer Sofasance
Mini-Caprese-Spiefe
mit Babymozzarella und Kirichtomaten
mariniert in feinem Aceto Balsamico
Antipasti-Spiefle
Antipasti-Variationen anf Spiefd gesteckt
Mini Hackbillchen-Spiefe
mit Gemiise gesteck!
Habnchenbrustfilet-Spiefe

# mit Ananaswiirfel pebratenes
Hibnchenbyustfilet anf etnem
Bambuysspiels gesteckt

o * mit Paprikastreifen gebratenes

Hibnchenbrustfilet siiBscharf maviniert und

oviginell aufgerollt anf einem Bambusspiey

n

=y



Kaltes Buffet

WHFbEHE?fHII- Carpaccio
' gegvillte Héibncobenbrustfilets hauchdiinn

Vorspeisen-Buffet $)

Mozzarella-Creationen:
* Tomatenschetben an f'rinsz‘eﬁaémem{wﬁm

* Cocktailtomaten an Mozzavellakugeln in - geschnitten, in feinem Himbeeressig-Dressing
Balsamico-Marinade marinier!

Fischarrangement rose gegrilltes Barbarie-Entenbrustfilet

* Norwegischer Premium-Réucherlachs natur mit frischen Friichten dekoriert

* mit Sandelbolz geviucherter Lachs
* il Basilibum gebeizter Lachs
* gevincherte Gebirgswarerforellenfilets

aus dem Schwarzwald

oo il ferner Sabne-Meervettich-Creme
Robe internationale
Schinkenspezialititen

mit Melonen parniert
Antipasti-Creationen
* gyiine Oliven
*  Peppeder” afvikanische pikante Frucht

mit Frischkdse gefiillt
* pefiillte Pepperoni mit Frischkdse
Auberginenrillchen ,,Napaff o

gebratene Aﬂémgmm mit Frischkdse

geﬁff:’.! und in Aceto Balsamico gelegt
Zucchini a la Florenz

pegrillte Zucchinischeiben mit geriisteten

Schinkenstreifen an Kivichtomaten mariniert

grillte Zucchini an Raucherlachsstreifen

“mit Balsamico-Dressing mariniert

Tafelspitz ,Wiener Art"
Scheiben vom Tafelspitz
an Krdutervinaigrette gelegt
Cornflakes-Piccatas

Eleine Putenfiletsteaks in Cornflakes paniert
und in Butter gebraten

Roastbeef-Braten-Platte

rosa gebratenes Roastheef mit

feiner Preifelbeer-Sahne-Creme
Schweinefiletmedaillons

zarte Medaillons vom Schweinefilet
kastlich garniert

Backwaren
* ofenfrisches franzisisches Weisbrot, hausgebacken
* Partybritohenvariationen, hausgebacken

Aus dem Backofen

Lasagne und Gemiise-Lasagne
bausgeneacht
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warme Spezialitaten .
vom SCb wein panierte Party-Schnitzel

vom mageren Riickenstiick
Party-Frikadellen

extra klein und pikant gewsirzt

Hausgemachte Griefklioschensuppe

H, @G E’F‘“‘bt ¢ Flidlesuppe saftig gegrillter Schwei ﬂebak
Schwidbische Festtagssuppe: ol p
Rinderkraftbriibe

Schlemmerbraten , Jédger Art”

der Renner unter unseven

gefiillten Braten mit einer deftigen

Semmel-Champignons-Brdt-Fiillung
»Pfdlzer Rolle”

mageres Schweineflesch mit einer

Champignons-Semmel-Brédt-Fiillung
wMatildnder Rolle”

mageres Schweinefletsch mit etner

S chinken-Kise-Blattspinat-Brit-Fiillung
Kaminbraten

super saftiger Schweinebals, mild gepikelt

und heifigeriuchert mit feiner Rauchkruste

mit Mini-Maultdschohen, Griebklischen,
Markklischen und Bmléfosm

Schwiébische Maultaschensu,

herzhafie Gulaschsuppe

feine Lauchcremesuppe
mit Schinkenstreifen

@S crwas

= '## - i -
X o Schweinefilet ., Forsterin®
¢’ gefiillt mit einer Farce
Lachssteak von Champignon und Krdiutern

Schweinefiletmedaillons
 in Pilzrabmsofe

am Stiick vose gebyaten und

in Scheiben geschnitten
Backofensteaks vom Schweinenacken
. dberbacken mit Creme Fresh, Ristzwiebeln,
Schinkenwiivfel und Keise

geddingter mit einer Hanbe

von feinem Petersilienvabm
Lachsfiler

in Bletterterg mit einer Lachsfarce

aus Creme Fraiche und Blattspinat



% Kalb ~ 3 <
aftiger Kalbshals -, .
geﬁfffr nach Hausfranen Art a
zarter Kalbsrabmbraien - ""-"

Betlagen

vom Liiftfilet ; t\ »
Bﬂrrerfpﬁrzfe. hausgemacht mit l \

vom Rind

Rinderbochrippenbraten
(marmoriert) avomareich saftig gebraten

. Brisele"
Kamyﬁ!gmrm Enusprie gebacken ,
Semmelknidel, hausgemacht nach

butterzarter Rinderschmorbraten Grofimutters Rezept 4
Brergunder Art* Wild-Reis mit Buiter verfeinert
Rinderbraten ,ltalia” Tagliatelle

vom mageren Hiiftfiler mit einer

Schinken-Kise-Blattspinat-Fiillung
Rinderbraten ,,Hubertus*

vom mageren Hiiftfilet mit einer

Champignons-Semmel-Bréit-Krduter-Fiillung

vom Geflii

panierte Party-Schnitzel
extra kletn

saftiger Puten-Rollbraten
aus der Kenle

gefillte Habnchenbrustfilets
mii einer feinen Brdt-Krduterfarce gefiillt
itherbacken in einer leckeren Rieslingsauce
zarte Habnchenbrustfilets
in feiner Pfeffer-Orangen-Sauce

balbierte, gegrillte Hihnchenschlegel

Bﬂfkﬂﬁmrmk: vom Habﬂfbm&rmrﬁl
Ltalienischer Art* iiberbacken,
Tﬂwrﬂmwyrfe! und Mozzarell

feine Gemiiseplatte mit:
* Blumenkoblrischen mit
Sance Hollandaise bedeckt,
® Broccolivischen mit geristeten
Mandelbléitichen in leichter Buttersauce,
* Karottenscheiben in feinem
Petersilienvabm
Grillgemiisepfanne ,, Mediterran®
Zucching, Champignons, bunte Paprika,
Zuckerichoten und Zwiebeln mit
[einer italienischen Wiirznote abgeschmeckt
Pilzrabmsofe
deftige Bratensofe
feine Rabhmsofe







Aesserts

Rote Griitze

von ganzen Beeven mit Vanillesofe
baus gemarb:er Obstsalat

Friichteplatte
mil vorportionierten Friichten der Saison

Joghurt Mousse ,,Lemon“
mit leichtem Limonengeschmack
Mango-Quark

mit Fruchtpiivee dev Aprikose

sse-Variationen

Mousse au vanille

mit echier Bouwrbon Vintlle
Mousse au chocolate
Eierlikir-Mousse

Erdb‘er-Mum@Wdidﬁ'ufbrm
;S

ein 1dealer Abschlufs

internationale ﬁe@ezmlﬂateﬂ
mit chbten:&" aison garnier

Wir freuen uns, Ihnen
ein wunderschones Fest
nach Ihren Wiinschen | ! 5
auszurichien )

Ihr Ca:armgrem .




Eine kleine Auswahl an Biiffetvariationen fiiy Sie zusammengestellt

das deftige Biiffet
* Schlemmerbraten ,, Jager Art*
vom saftigen Schweinehals mit einer
Semmel-Champignon-Fleisch-Brat-Fiillung
* butterzarter Rinderhochrippenbraten
aromareich saftiz pebraten, leicht marmoriert
* feine Gemiiseplatite
# Butterspdizle mit Brisele
 Semmelknidel, hausgemacht
nach Grofmutters Rezept
* deftige Bratensofe
* feine Rabmsofe

das Feinschmecker-Biiffet

* Schlemmerbraten ,, Jdager Art"

* Schweinefiletmedaillons in Pilzrahmsofe

* diberbackene gefullte Habnchenbrustfilets
in feiner Rieslingsobe

* feine Gemiiseplatte

* ofenfrisches Kartoffelgratin

* Butterspdizle mit Brisele

* deftige Bratensofe

* feine Rabmsofe

das schwdbische Biiffet
# gegrillter Schweinebraten vom saftigen Hals

* butterzarter Rinderschmorbraten
wBurgunder Art”

* feine Gemiiseplatte

#® Butterspétzle mit Brisele

* deftige Bratensofe

# feine Rabhmsofle

# echt schwébischer Kartoffelsalat

das italienische Biiffet

# Vorspeise:
Tomatenscheiben an Mozzarellakdse
in Aceto Balsamico
gegrillie Zucchini a la Florenz
Antipasti-Creationen
robe internationale Schinkenspezialitdten
an Melone garniert

# Haupispeise:
Rinderbraten ,, ltalia" vom zarten Hiiftftlet
mit einer Schinken-Kise-Blattspinat-Fiillung
Backofensteaks ,ltalienische Art“
vom zarten Hibnchenbrasifiler
mit Tomaten und Mozzarella siberbacken
ofenfrisches Kartoffelgratin

Bratensofe
das festliche Biiffet
# Vorspeise:

robe internationale Schinkenspezialitaten
an Melone garniert

Fischarrangement

3 verschiedene Sorten Premium-Rdécherlachs
und gevaucherte Gebivgswasserforellenfilets aus

denr Schrwarzwald mit Sabne-Meevrettich-Creme

#w Haupispeise:
Schweinefiletmedaillons , Firsterin®
mit einer Champignon-Brat-Fidllung
diberbackene zarte Habnchenbrustfilets
in feiner Pfeffer-Orangen-Sofe
[feine Gemiiseplatte
ofenfrisches Kartoffelgratin
Butierspatzle mit Brisele
deftige Bratensofe

Diese Vorschldge
Einnen jederzei:
nach Ihren
Wiinschen erganzi
werden

« mit weiteren
Vorspeisen und
Brotwaren

« mit leckeren
Beilagensalaten

% mit fruchtigen und
bhimmlischen Desserts

« mil internationalen
Kasespezialitdten

Fragen Sie uns,

wir beraten Sie sehr
gerne und erstellen
Thnen ein Angebot

feine Rabmsofe o e i 3



