~ g -

) Herelic
Willkemnzen

-' 4 N 4 -
Regional - Nachhaltig - Natiivlich frisch
Den kostbaren Geschmack
unserer Region (er)leben

direkt vom Bauern

artgerechte Haltung
kurze Transportwege
eigene Schlachtung

Bestes aus der Region
nach alter Familienrezeptur

... die man
schmeckt!

Telefon: 07193-353
info@rupp-holzwarth.de

www.rupp-holzwarth.de

Marbacher Str. 1 Haller Str. 10 Schillerstr. 45
71546 Grofaspach 71560 Sulzbach | Murr 71522 Backnang




Catering
Alles, was

Ihr Genieferherz
hiher schlagen ldsst.

Sie lieben frische und nachhaltige Zutaten,
haben einen hoben Qualitdtsanspruch
und erfreuen sich am guten Geschmack?
Dann sind Sie bei uns

in den besten Hinden.

Wir und unser Team mit
jahrzebntelanger Erfabrung,

sorgen dafiir, dass Ihre Feier

zu einem unvergesslichen Fest wird,
Wir verwihnen Sie und

Lhre Giiste mit kulinarischen
Kistlichkeiten aus unsevem Hause.

Lhre Gastgeber

Volker und Elke Rupp

gemeinsa!

feiern und
geniefSer.
b



Finger-Food-Buffet

Cﬂﬂﬂpéj felnEf
belegt auf franzisischem Weifbrot Geschmack
mit rohen u. heifsgerdncherten
Schinkenvariationen,

mit Braten- und Salamispezialitiiten
mit Forellenfilet und Réiucherlachsvariationen
mit gebratenen Mini-Putenschnitzel
W it internationalen Késespezialitiiten
Auf Waunsch ist diese Spezialititenauswahl
auch auf halben Partybritchen erbiltlich

Edle Feinkostsalate im Finger-Food-Glas
O, Waldorfialat
S, Griechischer Bauernsalal
Rartoffelsalat mit Hackbéillchenspie3

Blétterteigspezialititen
Mini-Schinken-Kdse-Croissant
8 Mini-Kiise-Schnecken
8 Blitterteig-Lauchtaschen
84 Blaterteig-Tomatentaschen

Mini-Wrap ,,Chicken”

Mini-Weizentortillias gefiillt mit gebratenem
Hibnchenfleisch, zarten Mohrenstreifen in
orientalischer Sojasofe
8 Mini-Caprese-Spiefe
mit Babymozzarella und Kirschtomaten
mariniert in feinem Aceto Balsamico
Y Antipasti-Spiefe
griine Oliven, gefiillte Pepperoni und
gefiillte Kirschpaprika auf Spiefs gesteckt
Mini Hackbéllchen-Spiefe
mit Gemiise auf Spief3 gesteckt
Hébnchenbrustfiler-Spiefe

gebratenes Héibnchenbyustfilet
sifscharf mariniert und originell mit
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Vorspeisen-Buffet AT &
8 Mozzarella-Creationen: "

aus aller
Tomatenscheiben an Mozzarellakdsescheiben
Cocktailtomaten an Mozzarellakugeln in
Balsamico-Marinade

Fischarrangement
Norwegischer Premium-Rdncherlachs natur
mit Sandelholz gerducherter Lachs |
mit Basilikum gebeizter Lachs
gerducherte Gebirgswasserforellenfilets
aus dem Schwarzwald 5 , _ e ..
mit feiner Sahne-Meerrettich-Creme Al o ' Y

Y Auberginenrillchen ,,Napoli“
gebratene Auberginen mit Frischkdse
gefiillt und in feinem Aceto Balsamico gelegt

Robe internationale
Schinkenspezialititen
Aus unserer Region, aus Spanien und
Italien, vom Rind, Pute und Schwein
mit Honigmelone garniert

Zucchini a la Florenz
mit gerdsteten Schinkenstreifen mariniert

Zucchini a la Norwegen

Y Antipasti-Creationen 2y _ o
mit feinen Rducherlachsstreifen maviniert

milde Pepperoni mit Frischkdse gefiillt

griine Oliven Y Zucchini a la Venezia
pikante Kirschpaprika mit Frischkdse gefiillt - mit Kirschtomaten mariniert

Backwaren

ofenfrisches franzisisches Weifbrot
hausgebacken

Partybritchenvariationen
mit Sesam, Roggen, Mobn, Vollkorn,
hausgebacken
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frische Salate

knackige Blattsalate

mit verschiedenen Dressings

Farmersalat
Sellerie-Karotten-Lauch-Salat mit
Sauerrabhm-Zitronendressing

Robkostsalat, pikant
knackiges WeiSkraut und feine
Karottenstreifen im leichtem_Joghurtdyessing

Tomatensalat

Gurkensalat
im lezchtem French-Dill-Dressing

knackiger Karottensalat
in leichtem Zitronen-Apfel-Dressing

bunter Buffet-Salat

mit Gurken, Tomaten, Paprika .
Zuwiebeln in deftiger Vinaigrette

y

der Natur

Kartoffelsalat, hausgemacht
nach Omas Rezept

Griechischer Bauernsalat
mit Schafskdse
Krautsalat, mild im Geschmack

Weif3kraut mit feinen Paprikastreifen
in leichter Vinaigrette

Rettichsalat
herzhafter frischer Rettich in einem
kdstlichen Krduter-Sabne-Dressing
Bobnensalat, hausgemacht
mit Zwiebeln in Krduterdyessing
Paprika-Mais-Salat
junger Matis, Paprika und Zwiebeln
in kulinarischer Vinaigrette

Sommersalat ,italienische Art“
mit Mozzarellakugeln, Cocktailtomaten

gtnd Paprikastreifen mit ital. Kriutern
abgeschmeckt




. . ausgewahite i » > g
Kaltes Buffet shbda  Feines aus
dem Suppentopf

Hiébnchenbrust-Carpaccio
gegrillte Héhnchenbrustfilets hauchdiinn
geschnitten, in feinem Himbeeressig-Dressing Wi g™ 3 3

Hausgemachte Griefklischensuppe

maviniert K #usg!
rose gegrilltes Barbarie-Entenbrustfilet {943 9 g me.degfmf b;”(?;
mit feiner Preiselbeer-Sahne-Creme | S auch miv Cemise mf_ ¢
und frischen Friichten dekoriert Hausgemachte Fladlesuppe
mit Rinderkraftbriihe

Tafelspitz ,,Wiener Art“
Schetben vom Tafelspitz
an Kréiutervinaigrette gelegt

O auch mit Gemiisebriibe
Schwidibische Festtagssuppe

Co”.zﬂ akes-Piccatas . ; gi? %fzfggjzeénbfbm, Griefklischen,
j f:;”;ﬂp g ; i’;ﬁ l?;:‘;ﬁ; n Cornflakes paniert Markklischen und Brdtklischen
(4 [
RoastheeF-Pl Schwiébische Maultaschensuppe
oastbeef-Plaste _ der Klassiker
rosa gebratenes Roastbeef mit
feiner Preiselbeer-Sahne-Creme herzhafte Gglq.rcb.mppe
Schweinefiletmedaillons berzhaft defiig i Gieschmack
zarte Medaillons vom Schweinefilet W feine Lauchcremesuppe

kistlich garniert mit Creme fraiche verfeinert



Warme Hauptgerichte
vom Schwein

panierte Party-Schnitzel
vom mageren Riickenstiick

Party-Frikadellen

extra klein und pikant gewiirzt

saftig gegrillter Schweinehals

leicht marmoriert

Schlemmerbraten ,Jager Art“

der Renner unter unseren
gefiillten Braten mit einer deftigen
Semmel-Champignon-Brdt-Fiillung

»Pfélzer Rolle”
mageres Schweinefleisch mit einer
Semmel-Champignon-Brdt-Fiillung

wMaildnder Rolle“
mageres Schweinefleisch mit einer
S chinken-Kdise-Blattspinar-Brdat-Fiillung
Kaminbraten
super saftiger Schweinehals, mild gepokelt
und heifigerduchert mit feiner Rauchkruste

herzhaft
lecker

7 g e
8 < -

Schweinefilet ,Forsterin“
gefiillt mit einer Farce
von Champignon und Krdutern

Schweinefiletmedaillons

in Pilzrabmsofe
am Stiick rose gebraten und
in Scheiben geschnitten

Backofensteaks vom Schweinenacken

siberbacken mit Creme fraiche, Ristzwiebeln,
Schinkenwiirfel und Kdse

Elsdsser Wiirzfleisch

Zutaten
aus der

saftige diinne Schweinefleischscheiben in einer

Auflaufschale geschichter und mit deftigen
Ristzwiebeln im Ofen gebacken
Hackfleischlasagne
backofenfrisch
Schichtbraten
saftige diinne Schweinefleischscheiben,

Kiise und deftige Réincherbauchscheiben
_in einer Az;ﬂaag{rcbdis geschie




vom Kalb

saftiger Kalbshals
gefiillt nach Hausfranen Art

zarter Kalbsyabmbraten
vom Hiiftfilet

vom Rind
Rinderbochrippenbraten

marmoriert, aromareich saftig gebraten

butterzarter Rinderschmorbraten
wBurgunder Art” in feiner Bratensofe

Rinderbraten ,Italia*
vom mageren Hiiftfilet mit einer
Schinken-Kdse-Blattspinat-Fiillung

Rinderbraten ,,Hubertus“
vom mageren Hiiftfilet mit einer
Champignon-Semmel-Brit-Kréuter-Fiillung

Sauerbraten “schwibische Art“
im feinen Trollinger-Rabmsissle

kulinarische :
Leid B‘H S na;

vom Gefliigel

panierte Party-Schnitzel
extra klein

saftiger Puten-Rollbraten

aus der Kenle

gefillte Habnchenbrustfilets
mit einer feinen Brdt-Krduterfarce gefiillt
siberbacken in einer leckeren Rieslingsofe

zarte Habnchenbrustfilets
in feiner Pfeffer-Orangen-Sofse

halbe Habnchenschlegel
supersaftig gegrillt

Backofensteaks vom Hdibnchenbrustfilet
,talienische Art“

siberbacken mit feinen Tomatenwiivfeln

und Mozzarellascheiben

- -
-



traditionell

Beilagen

Butterspatzle
hausgemacht mit ,,Brisele”

Kartoffelgratin
knusprig gebacken

Semmelknidel
hausgemacht nach Grofsmutters Rezept

Wild-Rezs
mit Butter verfeinert

feine Gemiiseplatte mit:

Blumenkoblrischen
mit Sauce Hollandaise bedeck:s

Broccolivischen
mit gerosteten Mandelbldttchen
in leichter Buttersofe

Karottenscheiben
in feinem Petersilienrahm

Grillgemiisepfanne ,,Mediterran”
Zucchini, Champignons, bunte Paprika,
Zuckerschoten und Zwiebeln mit
Jeiner italienischen Wiirznote abgeschmeckt

\ Pilzrabmsofe
“_ - \\\ deftige Bratensofe
Il - "'- - ‘ A
; e —~ feine Rabmsofe
3y w

Vegetarische Spezialitditen
Y Gnocchi-Auflauf
mit Blattspinat und Tomatensofe
Y Gemiise-Lasagne
backofenfrisch
Y Gemiisekiichle
Karotten, Evbsen, Mais, Zwiebeln
Y Kartoffel-Gemiise-Pfanne
mit Champignons
8 Zucchini-Spaghetti

in leckerer Sabnesofe

.. darf es etwas
vom Wildlachs sein?

Lachssteak
gediinstet mit einer Haube
von feinem Petersilienvabm

Lachsfiler

in Blétterterg mit einer Lachsfarce
aus Creme fraiche und Blattspingb s

V-l




ousse-Variationen

Mousse au vanille
mit echter Bourbon Vanille

Mousse au chocolate
Ezerlikor-Mousse
Erdbeer-Mousse

lecker Leichtes

Joghurt-Mousse
Mango-Quark

fruchiig Lezchtes

Rote Griitze

von ganzen Beeren mit Vanillesofe

bamiemcbter Obstsalat
Friichteplatte
mit vorportionierten &z'ic‘bteﬂ der Saison

Y _ am
\ | M. 3

-5

)\

¥ gemeinsame
Y  Momente
- geniefden

"

ein idealer Abschluss ontma

internationale Kisespezialititen
mit Friichten der Saison garniert

Wir freuen uns, lbhnen
ein wunderschones Fest
nach Lhren Wiinschen
auszurichten
. Ibr Cateringteam
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ganz Eine Auswabl an Schwdbisches Buffet >l

nach lhrem B Z{ﬁ%ﬁ/‘z/y‘z‘d[z'onen gegrillter Schweinebraten vom saftigen Hals erstklassi ger

Geschmack butterzarter Rinderschmorbraten Service

Deﬁz'gej Bﬂfﬁt Burgunder Art
Jeine Gemiiseplarte

Schlemmerbraten ,, Jiger Art“ 4 ] Y
vom saftigen Schweinebals mit einer Busterspészle mit Brisele
Semmel-Champignon-Krduter-Brét-Fiillung deftige Bratensofe

butterzarter Rinderbochrippenbraten feine Rabmsofe

aromareich saftig gebraten, leicht marmoriert echt schwibischer Kartoffelsalat
feine Gemiiseplatte

Butterspaizle mit Brisele Italienisches Buﬁ%t
Semmelknidel VORSPEISE:
hausgemacht nach Grofimatters Rezept Tomatenscheiben an Mozzarellakise
deftige Bratensofe in Aceto Balsamico
feine Rabmsofe gegrillte Zucchini a la Florenz
Antipasti-Creationen
Feinsch mecker—Baﬁ‘ét robe internationale Schinkenspezialititen
Schweinefiletmedaillons in Pilzrabmsofe an Melone garniert
diberbackene gefiillte Hibnchenbrustfilets Jranzisisches StangenweifSbror
in feiner Rieslingsofe HAUPTSPEISE:
feine Gemiiseplatte Rinderbraten ,Italia“ vom zarten Hiiftfilet
ofenfrisches Kartoffelgratin mit einer Schinken-Kise-Blattspinat-Fiillung 3 i
- - “ #J‘
Busrersparzle mit Brasele Bac&ofemteaé{ wltalienische Art v
. vom zarten Héibnchenbrusifilet
Jeine Rdbmsaﬂel mit Tomaten und Mozzarella iiberbacken

ofenfrisches Kartoffelgratin
Bratensofe




SNCEUIS  Eine Auswahl an
feiern

Buffetvariationen

Festliches Buffet

VORSPEISE:

robe internationale Schinkenspezialititen
an Melone garniert

Fischarrangement

3 wverschiedene Sorten Premium-Rdicherlachs
und gerducherte Gebirgswasserforellenfilets
aus dem Schwarzwald mit
Sabne-Meerrettich-Creme

HAUPTSPEISE:

Schweinefiletmedaillons ,,Forsterin“
mit ezner Champignon-Brét-Fiillung

diberbackene zarte Habnchenbrustfilets
in feiner Pfeffer-Orangen-Sofe

feine Gemiiseplatte
ofenfrisches Kartoffelgratin
Butterspatzle mit Brisele

("}
A
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Schwdbischer Klassiker

hausgemachte Maultaschen
kesselfrisch, mit Schnittlanch
und Zwiebelschmelze

dazu unseren viel gelobten und
hausgemachten Kartoffelsalat

Trend-Buffet

Party-Schnitzel von der Pute

Schichtbraten

saftige diinne Schweinefleischscheiben, Kiise
und deftige Raucherbauchscheiben in einer
Auflanfschale geschichtet

Kartoffelgratin
backofenfrisch

Party-Buffet

Partyschnitzel vom Schwein
Partyfrikadellen

halbe gegrillte Hibnchenschlegel

Kartoffelsalar
1S Rezept

Rundum

Service

Diese Vorschlige
konnen jederzeit
nach Ihren
Wiinschen ergdnzt
werden:

-mil weiteren
Vorspeisen und
Brotwaren

-mit leckeren
Beilagensalaten

-mit fruchtigen und
bimmlischen Desserts

-mit internationalen
Kiisespezialititen

Fragen Sie uns,
wir beraten Sie sehr

gerne und erstellen



