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Den kostbaren Geschmack
unserer Region (er)leben

direkt vom Bauern

artgerechte Haltung
kurze Transportwege
eigene Schlachtung

Bestes aus der Region
nach alter Familienrezeptur

... die man
schmeckt!

Telefon: 07193-353
info@rupp-holzwarth.de

www.rupp-holzwarth.de
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Catering
Alles, was

Ihr Genieferherz
hiher schlagen ldsst.

Sie lieben frische und nachhaltige Zutaten,
haben einen hoben Qualitdtsanspruch
und erfreuen sich am guten Geschmack?
Dann sind Sie bei uns

in den besten Hinden.

Wir und unser Team mit
jahrzebntelanger Erfabrung,

sorgen dafiir, dass Ihre Feier

zu einem unvergesslichen Fest wird,
Wir verwihnen Sie und

Lhre Giiste mit kulinarischen
Kistlichkeiten aus unsevem Hause.

Lhre Gastgeber

Volker und Elke Rupp

gemeinsa!

feiern und
geniefSer.
b



Finger-Food-Buffet

Canapés

belegt auf franzisischem Weifbrot
mit vohen u. heifsgerducherten
Schinkenvariationen,
mit Braten- und Salamispezialitiiten
mit Forellenfilet und Réucherlachsvariationen
mit gebratenen Mini-Putenschnitzel

W mit internationalen Késespezialitiiten
Auf Wunsch ist diese Spezialititenauswahl
auch auf halben Partybritchen erbdaltlich

Edle Feinkostsalate im Finger-Food-Glas
Qs Werldorfalat
8 Griechischer Bauernsalat
RKanrtoffelsalat mir Hackbéllchenspie3

Blétterteigspezialititen
Mini-Schinken-Kdse-Croissant

8 Mini-Kiise-Schnecken
- Y Blitterteig-Lauchtaschen
84 Bletterteig-Tomarentaschen

feiner
Geschmack

Mini-Wrap ,,Chicken”
Mini-Werzentortillias gefiillt mit gebratenem

Hdbnchenfleisch, zarten Mabrenstreifen in
orientalischer SojasofSe

8 Mini-Caprese-Spiefe
mit Babymozzarella und Kirschtomaten
mariniert in feinem Aceto Balsamico

S Antipasti-Spiefe
griine Oliven, gefiillte Pepperoni und
gefiillte Kirschpaprika auf Spiefs gesteckt
Mini Hackbillchen-Spiefe
mit Gemiise auf Spiefy gesteckt
Hiébnchenbrustfilet-Spiefe

gebratenes Hahnchenbyustfilet
stfscharf mariniert und originell mit



Vorspeisen-Buffet
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Y Mozzarella-Creationen: i t
Tomatenscheiben an Mozzarellakdsescheiben

aus aller
Cocktailtomaten an Mozzarellakugeln in

Balsamico-Marinade

Fischarrangement
Norwegischer Premium-Rdéucherlachs natur
mit Sandelholz gerducherter Lachs
mit Basilikum gebeizter Lachs
gerducherte Gebirgswasserforellenfilets
aus dem Schwarzwald
mit feiner Sahne-Meerrettich-Creme

1 e ¢ -
Y Auberginenrillchen ,,Napoli“

gebratene Auberginen mit Frischkdse

gefiillt und in feinem Aceto Balsamico gelegt

Robe internationale
Schinkenspezialititen
Aus unserer Region, aus Spanien und
Italien, vom Rind, Pute und Schwein
mit Honigmelone garniert

Zucchini a la Flovenz
mit geristeten Schinkenstreifen mariniert

Zucchini a la Norwegen

Y Antipasti-Creationen chin ‘ o
mit feinen Rducherlachsstreifen maviniert

milde Pepperoni mit Frischkdse gefiillt

griine Oliven Y Zucchini a la Venezia
pikante Kirschpaprika mit Frischkdse gefiillt _ mit Kirschtomaten mariniert

Backwaren

ofenfrisches franzisisches Weifbrot
hausgebacken
Partybritchenvariationen

mit Sesam, Roggen, Mobn, Vollkorn,
hausgebacken
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, Kartoffelsalat, hausgemacht
ﬂ Al Cb 2 Sd[ dt 2 nach Omas Rezept
knackige Blattsalate Griechischer Bauernsalat

mit Schafskdse

Krautsalat, mild im Geschmack
WeiSkraut mit feinen Paprikastreifen
in leichter Vinaigrette

mit verschiedenen Dressings

Farmersalat
Sellerie-Karotten-Lauch-Salat mit
Sauerrabm-Zitronendressing

Robhkostsalat, pikant Rertichsalar A
knackiges WeifSkraut und feine herzhafter frischer Rettich in einem

Karottenstreifen im leichtem Joghurtdyessing kistlichen Kriuter-Sahne-Dressing
Bobnensalat, hausgemacht
mit Zwiebeln in Krduterdressing

Paprika-Mais-Salat
junger Mais, Paprika und Zwiebeln

Tomatensalat

Gurkensalat
im leichtem French-Dill-Dressing

k gmcézger K‘.’m”em"d“t . in kulinarischer Vinaigrette
in leichtem Zitvonen-Apfel-Dressing v R

5 . Py _ all T - Sommersalat ,italienische Art“
zm-teé :ﬂé&; alat o » ‘ (“1 L mit Mozzarellakugeln, Cocktailtomaten
mat Gurken, lomaten, Faprika u. ; - wtnd Paprikastreifen mit ital. Kriutern
Zwiebeln in deftiger Vinaigrette F risc h e abgeschmeckt

aus
der Natur

=~




so schmeckt

Heimat

e1nes aus

dem Suppentopf

| - ausgewahlte §
Kaltes Buffet Ll

Hdbnchenbrust-Carpaccio
gegrillte Hiabnchenbrustfilets hauchdiinn
geschnitten, in feinem Himbeeressig-Dressing Wiy &
mariniert 4y = 5

Hausgemachte Griefklischensuppe

; . 3 3R mit Rinderkrafibriibe
rose gegrzllte{ lerbarze Entenbrustfilet N ciuch oo Comitiebrithe
mit feiner Preiselbeer-Sahne-Creme - )
und frischen Friichten dekoriert Hausgemachte Flidlesuppe
mit Rinderkraftbriibe

Tafelspitz ,,Wiener Art“

Schetben vom Tafelspitz
an Krdutervinaigrette gelegt

O, quch mit Gemiisebriihe

Schwibische Festtagssuppe

Co”.zﬂ wkes-Ficcatas ; ; gi’fﬁtizﬁﬁgjz;ﬂ'bcbm, Griefsklischen,
jf;”jﬂp g; i’;f Zez;;ezf:nm Cornflakes paniert Markklischen und Brétklischen
r gebr.
P i : Schwdibische Maultaschensuppe
TR Felith ; der Klassiker
rosa gebratenes Roastbeef mit
feiner Preiselbeer-Sahne-Creme herzhafie Gf‘l‘fjfbjﬂppe
Schweinefiletmedaillons berzhaft defrig im Geschmack Genuss
zarte Medaillons vom Schweinefilet S feine Lauchcremesuppe -

kdstlich garniert mit Creme fraiche verfeinert




1&%ﬂﬂ€fﬂ@@%@@%d%@
vom Schwein

panierte Party-Schnitzel
vom mageren Riickenstiick

Party-Frikadellen

extra klein und pikant gewiirzt

saftig gegrillter Schweinehals

leicht marmoriert

Schlemmerbraten , Jager Art“
der Renner unter unseren
gefiillten Braten mit einer defiigen
Semmel-Champignon-Brdt-Fiillung

»Pfdlzer Rolle“

mageres Schweinefleisch mit einer

Semmel-Champignon-Brdt-Fiillung
wMaildnder Rolle“

mageres Schweinefleisch mit einer

S chinken-Kdise-Blattspinat-Brdt-Fiillung
Kaminbraten

super saftiger Schweinehals, mild gepikelt

und heifSgerduchert mit feiner Rauchkruste

herzhaft
lecker

Schweinefilet ,Firsterin“
gefiillt mit einer Farce
von Champignon und Krdutern

Schweinefiletmedaillons
in Pilzrabmsofe
am Stiick rose gebraten und
in Schetben geschnitten

Backofensteaks vom Schweinenacken

ziberbacken mit Creme fraiche, Ristzwiebeln,
Schinkenwiirfel und Kdse

Elsdsser Wiirzfleisch
saftige diinne Schweinefleischscheiben in einer
Auflanfschale geschichter und mit deftigen
Ristzwiebeln im Ofen gebacken

Hackfleischlasagne
backofenfrisch

Schichtbraten
saftige diinne Scbwemeﬂembubezben,

Kiise und deftige Réucherbauchscheiben
in einer Azaﬂmgﬁcbazle geschichtet

Zutaten
aus der

*\i



vom Kalb

saftiger Kalbshals
gefiillt nach Hausfranen Art

zarter Kalbsvabmbraten
vom Hiiftfilet

vom Rind
Rinderbochrippenbraten

marmoriert, aromareich saftig gebraten

butterzarter Rinderschmorbraten
wBurgunder Art* in feiner Bratensofe

Rinderbraten ,Italia“
vom magerven Hiiftftlet mit einer
Schinken-Kise-Blattspinat-Fiillung

Rinderbraten ,,Hubertus“
vom mageren Hiiftftlet mit einer
Champignon-Semmel-Brét-Kréiuter-Fiillung

114

Sauerbraten “schwdébische Art
im feinen Tro!lz'ng%—&%ubhie

vom Gefliigel

panierte Party-Schnitzel
extra klein

saftiger Puten-Rollbraten
aus der Keule

gefiillte Hibnchenbrustfilets
mit einer feinen Brdit-Krduterfarce gefillt
siberbacken in einer leckeren Rieslingsofe

zarte Habnchenbrustfilets
in feiner Pfeffer-Orangen-Sof3e

halbe Héabnchenschlegel
supersaftig gegrillt

Backofensteaks vom Hdibnchenbrustfilet
otalienische Art“

siberbacken mit feinen Tomatenwiirfeln

und Mozzarellascheiben

kulinarische
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Buttersparzle E A 3 ; ’
hausgemacht mit ,,Brisele® L ’@, NV ’\f
Kartoffelgratin — v RS S

knusprig gebacken . o . Z —

Semmelknidel Vegetarische Spezialitdten
hausgemacht nach Grofsmutters Rezept

Wild-Reis Y Gnocchi-Auflauf

‘ mit Butter verfeinert mit Blattspinat und Tomatensofe
L ¢ feine Gemiiseplatte mit: L C’;i’gg;j;};jgﬁ‘;“g”e

Blumenkoblrischen N Gemiisebiichl
mit Sauce Hollandaise bedeckt S CalbTRAICRECTIE

Karotten, Evbsen, Mats, Zwiebeln
Y Zucchini-Spaghetti

in leckerer SahnesofSe

Broccolivischen
mit gevisteten Mandelbldttchen
in leichter Buttersofe

Karottenscheiben
in feinem Petersilienrahm
Grillgemiisepfanne ,,Mediterran“ . dd?f esS eras
Zucchini, Champignons, bunte Paprika, ) )
Zuckerschoten und Zwiebeln mit | V/
[einer italienischen Wiirznote abgeschmeckt vom Zldld(b S Sein:
Pilzrabmsope La d{ﬁtegk .
\\\\ . gediinstet mit einer Haube
> #; > ~ deftige Bratensofe von feinem Petersilienvahm
. ~.ﬂ; —~ feine Rabmsofe Lachsfilet

in Bldtterterg mit einer Lachsfarce

A 2?2 d \ aus Creme fraiche und Blattspingfipges
- . . . e i
- - . \ L




Mousse au vanille
mit echter Bourbon Vanille

Mouwusse au chocolate

Eierlikor-Mousse
Evrdbeer-Mousse

lecker Leichtes

Joghurt-Mousse
Mango-Quark

fruchtig Leichtes

Rote Griitze
von ganzen Beeren mit Vanillesofe

bamimcbter Obstsalat
Friichieplatte
it vorportionierten &mbren der Saison

i o @“v\
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Mouwusse-Variationen

J¥% gemeinsame
.~ Momente

geniefden

ein 1dealer Abschluss ‘ -y

“CER——

internationale Késespezialititen
mit Friichten der Saison garniert

Wir freuen uns, lbhnen
ein wunderschines Fest
nach Ihren Wiinschen
auszurichten




ganz
nach lhrem

Geschmack

Eine Auswah! an
Buffetvariationen

Deftiges Buffet

Schlemmerbraten ,, Jiager Art“
vom saftigen Schweinehals mit einer
Semmel-Champignon-Kréiuter-Brdt-Fiillung

butterzarter Rinderbochrippenbraten
aromareich saftig gebraten, leicht marmoriert

feine Gemiiseplatte
Butterspatzle mit Brisele

Semmelknidel
hausgemacht nach Grofmutters Rezept

deftige Bratensofe
feine Rabmsofe

Feinschmecker- Buffet

Schweinefiletmedaillons in Pilzrabmsofe

diberbackene gefiillte Hibnchenbrustfilets
in feiner Rieslingsofe

feine Gemiiseplatte
ofenfrisches Kartoffelgratin
Butterspétzle mit Brosele

feine Rabmsope

e -
- ..,_.;' - o

oW 4
Schwibisches Buffet >~
gegrillter Schweinebraten vom saftigen Hals

-

F

butterzarter Rinderschmorbraten
»Burgunder Art*”

feine Gemiiseplatte
Butterspdtzle mit Brosele
deftige Bratensofe

Jeine Rabmsofle

echt schwdabischer Kartoffelsalat

Italienisches Buffet

VORSPEISE:

Tomatenscheiben an Mozzarellakise
in Aceto Balsamico

gegrillte Zucchini a la Florenz
Antipasti-Creationen

robe internationale Schinkenspezialititen
an Melone garniert

franzisisches StangenweifSbrot

HAUPTSPEISE:

Rinderbraten ,Italia“ vom zarten Hiiftfilet
mit einer Schinken-Kdise-Blattspinat-Fiillung

Backofensteaks ,Italienische Art“
vom zarten Héibnchenbrustfilet
mit Tomaten und Mozzarella iiberbacken

ofenfrisches Kartoffelgratin

Bratensofe

. erstklassiger
Service




entS_pannt Eine Auswahl an
feiern

Buffetvariationen

Festliches Buffet

VORSPEISE:

robe internationale Schinkenspezialititen
an Melone garniert

Fischarrangement

3 wverschiedene Sorten Premium-Rdcherlachs
und gerducherte Gebirgswasserforellenfilets
aus dem Schwarzwald mit
Sabhne-Meervettich-Creme
HAUPTSPEISE:

Schweinefiletmedaillons ,,Forsterin“
mit einer Champignon-Brét-Fiillung

diberbackene zarte Hihnchenbrustfilets
in feiner Pfeffer-Orangen-Sofe

Jfeine Gemiiseplatte
ofenfrisches Kartoffelgratin
Butterspatzle mit Brisele

ﬁé..

Schwdibischer Klassiker

bausgemachte Maultaschen

kesselfrisch, mit Schnittlanch
und Zwiebelschmelze

dazu unseren viel gelobten und
hausgemachten Kartoffelsalat

Trend-Buffer

Party-Schnitzel von der Pute

Schichtbraten
saftige diinne Schweinefleischscheiben, Kiise

und deftige Raucherbauchscheiben in einer
Auflanfschale geschichtet

Kartoffelgratin
backofenfrisch

Party-Buffet
Partyschnitzel vom Schwein
Partyfrikadellen
halbe gegrillte Habnchenschlegel
Kartoffelsalar

nach gy‘w Rezep:

Rundum

Service

Diese Vorschlige
kionnen jederzeit
nach Ihren
Wiinschen ergdnzt
werden:

-mil weiteren
Vorspeisen und
Brotwaren

-mit leckeren
Beilagensalaten

-mit fruchtigen und
bimmlischen Desserts

-mit internationalen
Kiisespezialititen

Fragen Sie uns,
wir beraten Sie sehr

- gerne und erstellen

' iy ’5 i gw



