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BESTELLUNG FUR IHRE WEIHNACHTSSPEZIALITATEN

Ihre Vorbestellung erspart Ihnen lhre wertvolle Zeit. Bitte geben Sie Ihre Bestellung bis zum 17.12.2024 in einem unserer
Fachgeschafte ab, damit wir diese mit der notwendigen Zeit und Liebe vorbereiten kénnen.

Pf};%NGEEN ARTIKEL Fleischbestellung: MENGE | ARTIKEL Wurstbestellung:

die man
schmeckt!

Um lhnen das Planen so einfach wie moglich zu gestalten, geben Sie ganz bequem die Anzahl lhrer Gaste an.
Wir kalkulieren dann fiir Sie die passende Menge firr lhr Festtagsessen.

Name, Vorname: Strafe:
Telefon: Ort:
. Ihre Daten werden nicht an Dritte weitergegeben
Abholung am: und sind nur flr die Ausfihrung Ihrer Bestellung.
Bitte gewiinschtes Fachgeschaft fiir die Abholung lhrer Bestellung ankreuzen. E -4 E . vl :
() 71560 Sulzbach / Murr /— 71546 GroRaspach ™ 71522 Backnang QR-Code scannen — ' S . . LY ‘
\__/Haller Str. 10 \__/Marbacher Str. 1 \__/ Schillerstr. 45 4 / und bequem ' #’ -y ~ - 2
e s T FLEISCHEINKAUF IST VERTRAUENSSACHE

Wir haben unser traditionsreiches Handwerk gelernt, um jeden Tag
mit Leidenschaft und Erfahrung, heste und frischeste Produkte herzustellen.
Darum arbeiten wir seit Jahrzehnten partnerschaftlich mit Landwirten aus unserer schwabischen
Heimat zusammen. Durch die Fltterung der Tiere mit Getreide aus regionalem Anbau, Aufzuchten
auf dem jeweiligen Hof und unsere weiteren regionalen Zulieferer, leben wir so unseren Grundsatz:
.Von der Region - Fiir die Region”
Daflr steht unser Familienbetrieb seit 1907
und wir mit unserem Namen
Familie Volker und Elke Rupp

BEWUSST - NACHHALTIG - NATURLICH FRISCH

FRASENTKORBE
Weihnachtlich arrangiert und L—
in jeder Preisklasse individuell <7
i flr Sie gestaltet 4
" DOSEN-GESCHENKE

mit 2 Dosen € 8,99

71546 GroBaspach 71560 Sulzbach / Murr 71522 Backnang

mit 4 Dosen € 15,49

mit 5 Dosen € 18,99 Marbacher Str. 1 Haller Str. 10 Schiller Str. 45
07191 /20274 i 07193 /353 07191 / 68838

GENUSS-GUTSCHEIN /j e \'1 _)_

Mit Ihrem Wunschbetrag : 7 o ~az £ :

info@rupp-holzwarth.de
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»* WEIHNACHTSSPEZIALITATEN VOM JUNGRIND »*

Unser Rindfleisch ist ausschliefdlich von jungen weiblichen Rindern [Farsen genannt] und van jungen Ochsen.
Jedes Fleischstick wird so lange in unseren Kihlrdumen gereift, bis es den optimalen Reifegrad erreicht hat.
Dadurch wird das Fleisch besonders feinfaserig und erhalt seine unverwechselbare Qualitat.

RINDERBRATEN “ITALIA* 100g €2,99 SAUERBRATEN 100g €229
Zarte Rinderhufte gefhllt Nur von der mageren Rinderrolle
mit einer Schinken-Kase-Blattspinat-Farce exzellent zugeschnitten, damit Sie
RINDERHUFTBRATEN loog € 2,89 zum Servieren schone gleich méﬁige

q Bratenscheiben prasentieren
Das edelste Bratensttick aus der Keule, g % )
von Meisterhand zugeschnitten, BURGERMEISTERSTUCK ~ 100g €2,19

butterzart durch exzellente Reifung Das leicht marmorierte Siedfleisch
ROSTBRATEN 100g € 3,69 aus der Keule. Aufgrund seiner
Am Stlick als Roastbeef gebraten oder Fqshondergn.tZarthelg:yvar s
klassisch als Zwiebelrostbraten in Scheiben [LIBIEMEBIBMNULIUL
den Blrgermeister bestimmt
RINDER - ROULADEN 100g €2,49

gt = TAFELSPITZ
Far Sie ausschliefilich aus der 0 . :

- . as magere Siedfleisch
| T R A TS T \ aus der Keule. Mit Salzkartoffeln
Eines der edelsten Stticke aus der Keule :

= g und feiner Meerrettichsofze
e DULADEN UILC 2y, e ein Gaumenschmaus vom Allerfeinsten
nach Hausfrauenart \ v

UNSERE WEIHNACHTSKLASSIKER VOM SCHWEIN ¥

Unser Schweinefleisch aus eigener Schlachtung stammt von familiengefiihrten Bauernhafen aus unserer Region

FESTTAGSFILET 100g €2,69 PFALZER ROLLE 100g €1,89
Schweinefilet mit einer Fullung Extra mager, gefilllt mit Champignons,
aus Pfifferlingen, Krautern und Brat Semmeln, Krauter und Brat

SCHLEMMERBRATEN 100g €1,89 MAILANDER ROLLE 100g €1,89
Saftiger Schweinehals mit einer Flllung Extra mager, geflllt mit Schinken,
aus Semmeln, Champignons und Brat Kase, Brat und Blattspinat

WIENER RAHMBRATEN 100g €1,89 SCHWEINEFILET
Saftiger Schweinehals in einer IM BLATTERTEIGMANTEL 100g €2,09
feinen Marinade aus Rahm Ein edler Festtagsgenuss

100g €2,29

KRUSTENBRATEN 100g €149  KASSELER IM BLATTERTEIGMANTEL 100g € 1,79
kachenfertig eingeritzt Mild gepdkelt und goldgelb gerauchert
SCHICHTBRATEN 100g €1,99  ELSASSER WURZFLEISCH 100g € 1,99

Dinne Scheiben vom Schweinehals, mit Butterkase
und Raucherbauch in der Backschale geschichtet

Dinne Scheiben vom Schweinehals, mit deftigen
Rostzwiebeln in der Backschale geschichtet

»* VOM WILD UND LAMM *
REHRUCKEN am Knochen 100g €599  HIRSCHKEULE ohne Knochen 100g €2,99
REHRUCKEN ohne Knochen -Lachs- 100g €8,99 KRAUTERSAFTBRATEN 100g €299
REHKEULE ohne Knochen 100g  €3,99 Aus der saftigen Keule vom Lamm zubereitet

WILDSCHWEINKEULE ohne Knochen ~ 100g €2,99 fiir Sie vorbereitet

HOCHWERTIGES FLEISCH AUS DER REGION - WISSEN WO’S HERKOMMT

Wir arheiten bereits seit Jahrzehnten partnerschaftlich mit Landwirten aus der Region
zusammen. Durch den Zuschnitt von Meisterhand, eine optimale Fleischreifung und
handwerkliches Kdnnen entstehen Fleisch- und Wurstwaren von hdchster Qualitat,
die einen wertvallen Beitrag zu lhrer Ernahrung leisten.

Ein herzliches Dankeschdn an unsere Landwirte aus der Region ‘ |
flr die vertrauensvolle Zusammenarbeit und die hervorragende Qualitat

Familie Miiller, Backnang  Familie Heller, Sulzbach  Familie Frank, Aspach
Familie Sailer, Murrhardt  Familie Leins, Aspach ‘ |

A
und in der praktischen Backfolie #\?

Alles nur als Zweierportionen

BAYERISCHE GANSE 100g =

Aus Freilandhaltung, ca. 4 - kg mit Innereien GEFLU?JFI,J:QFhLU?gDER’

i 2 eiskircnen ayern
GANSEKEULE 100z €349 N GEFLUGELHOF WICHMANN,

Ca. 500g mit Knochen Wachenrath / Bayern
GANSEBRUST 100g €339 Uinrediieadii

Ca. 1k T e disponieren zu kénnen,

G LU bitte bis zum 10.12.2024 vorbestellen.

BAYERISCHE PUTEN 100g €149  BAYERISCHE HAUSENTEN 100g €1,59

Ohne Innereien, ca. 2 - 8kg, bitte gewlinschte Ca. 1.8 - 2,2kg mit Innereien

Cawichtskla=sagu iy ENTENBRUSTFILET 100g €2.99
PUTENROLLBRATEN 100g €1,89 Ca. 300 - 400g

Aus der saftigen Keule und von Meisterhand geschniirt ENTENKEULE 100g €179
FLUGENTE ohne Innereienca. 2 - 2,5kg  100g € 1,69 Ca. 300 - 400g

Um allerhichste Frische zu gewahrleisten, erfolgt die Ausgabe von Frischgefliigel ab dem 23.12.2024

3%  SCHNELLE SPEZIALITATEN FUR DEN BACKOFEN

FILET ,,GOURMET-TRAUM*

Medaillons vom Schweinefilet bedeckt
mit Schinken, K&se und feinen Sauerrahm

100g €279 PFEFFERRAHMSTEAKS 100g €289
Steaks aus der Rinderhtfte in
einer feinen Pfefferrahmsauce

FILETTOPFCHEN ,JAGER ART* 100g €2,39 HAHNCHENBRUSTFILET 100g €2,09
Medaillons vom Schweinefilet mit Pilzen In Pfeffer-Orangen-Sauce
und bekdmmlicher Sahnesauce HAHNCHENBRUSTFILET 100g €2,09

In Rieslingsauce geftllt mit Krautern und Brat

»* FIX UND FERTIG »* ¥ UNSERE BEILAGEN

Fir einen entspannten Weihnachtsabend sind diese Gerichte nur noch im Wasserbad zu erwarmen.
Bitte geben Sie bei Ihrer Bestellung die gewiinschte Personenzahl an.

RINDERFILET ,STROGANOFEF* Portion €16,90 HAUSGEMACHTE SPATZLE 100g €-,99
Streifen vom Rinderfilet in Pfifferling-Sauce, HAUSGEMACHTE SEMMELKNODEL ~ 100g € 1,59
Fleischgewicht roh 200g 4

HAUSGEMACHTES ROTKRAUT 100g €1,29

SAUERBRATEN Portion € 11,90
Mit schwabischer Rotweinsauce,
Fleischgewicht roh 300g

HAUSGEMACHTER KARTOFFELSALAT 100g €1,29
KARTOFFELGRATIN mit Backanleitung 100g €1,39

RINDERBACKCHEN Portion € 11,90 BRATENSAUCE 100g €1,19
Im Rotweinsdssle, Fleischgewicht roh 350g Aus besten Knochen frisch gekocht
HAHNCHENBRUSTFILET Portion € 10,90 RAHMSAUCE 100g €1,29
Ein Sttick mit Pfeffer-Orangen-Sauce, .
Fleischgewicht roh 230g g FLEISCH-FONDUE I
RINDERSAFTGULASCH Portion € 11,50
"WIENER ART"

Magere, saftige von Hand geschnittene Wirfel
mit Burgundersofe, Fleischgewicht roh 300g

SCHWEINEFILETMEDAILLONS Portion € 11,50
Mit feiner Pilzrahmsauce,
Fleischgewicht roh 200g

VORGEGARTE GANSEKEULE Poﬁion €14,90 RINDERFILET

Ein Stlick mit feinem Bratenfond, .
Stiickgewicht roh 480g

RINDERHUFTE
HAHNCHENBRUSTFILET ~ PUTENFILET
SCHWEINEFILET Alle Sorten 250 g weise verpackt

Von Hand geschnittene Wirfel ader diinne Scheiben

verpackt aufser Gansekeule! flr Fett und Brahe. Ein Genusserlebnis in netter Gesellschaft




